COVA BALADAL GODELLO SELECCIONADO SOBRE LIAS

ORIGCEN DO Valdedorras.
ANADA:2019.

Visin Lo tievia y las sifias buscande reflejar nueotra Lipicidad,
nueolre minifundio anceotral, noo levs a seleccionar alqunas sifias
lo farge el vafle de Valdeoras siquiendo ol rio Oif de oeole a este
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VARIEDAD DE UVA:100 % Godello.
TEMPERATURA DE SERVICIO:10°-12°.
PROCESO DE ELABORACION: Seleccién de la familia con proceso semanal en sus lias.

NOTAS DE CATA

VISTA: Color amarilo pajizo con reflejos dorados.
NARIZ: Aromas complejos resultado de la combinacién de la variedad con la lia fina.
BOCA: En boca notas de panaderia casera y pan recién horneado, y mineralidad marcado por la pizarra y el granito, y fondo frutal,

suave y untuoso,redondo y con acidez equilibrada.
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